Veldener Volksfestbier ist im Sudkessel
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Veldener Volksfestbier ist im Sudkessel

Kostprobe beim Einbrauen in Hohenthann verspricht hervorragendes ,Méarzen”

Von Heike Arnold

Velden. Friiher als sonst im Jahr
wurde die Produktion des Veldener
Volksfestbieres in der Schloss-
brauerei Hohenthann schon am
letzten Februartag angestoBen.
Nicht ohne Grund, denn das Jahr
2023 ist fiir Velden ein ganz beson-
deres - ein Jahr, in dem der 1250.
Markt-Geburtstag wie auch das 60.
Volksfest gefeiert werden. Da zum
Feiern besonderer Feste unabding-
bar ein hervorragend siiffiges Bier
gehort, wird in Hohenthann schon
jetzt fir die erwartete groBe Nach-
frage vorgesorgt.

Weil das Veldener Kult-Bier blei-
ben soll, was es ist, gibt es in Ergén-
zung dazu ein ,Jubilaumsbier*, das
der Markt Velden ebenfalls in Ho-
henthann brauen lasst. Dieses wird
sich durch eine etwas andere Rezep-
tur und ein eigens entworfenes Fla-
schenetikett vom Volksfestbier un-
terscheiden, wie in diesem Zusam-
menhang angekindigt wurde.

Wie wichtig die Qualitat des Bie-
res fiir den Erfolg des Veldener
Volksfestes ist, betonte anlésslich
des Einbrauens auch Volksfest-
Schirmherr Landrat Peter Dreier,
und auch, wie gliicklich sich die
Veldener schitzen konnen, seit vie-
len Jahren einen so zuverldssigen
Volksfestpartner zu haben. Johan-
nes Rauchenecker, Geschaftsfiihrer
der Schlossbrauerei, zeigte sich an-
gesichts der Turbulenzen, in die ei-
nige kleinere Brauereien durch Co-
rona und Inflation geraten sind,
dankbar, ,,dass das Bier aus Hohen-
thann auf dem legendaren Veldener
Volksfest so gerne getrunken wird“.
Seit einigen Jahren wird es deshalb
in limitierter Menge auch fiir einige
Wochen in Flaschen verkauft, was

Zurick

den Appetit auf eine frische Maf}
aus dem Fass dann nochmals stei-
gern soll.

Die Rezeptur ist ein gut
gehiitetes Geheimnis

Was genau das spezifische Aroma
des Veldener Volksfestbieres letzt-
endlich ausmacht, bleibt ein wohl-
gehtitetes Geheimnis. Die Legende
besagt, dass sich das Rezept auf
dem Boden des rund 80 Meter tiefen
Brunnen der ehemaligen Brauerei
Stammler in Velden befindet, aus
dem das Wasser fir das Bier jahr-
zehntelang geschopft wurde. Eine

verschliisselte, nur von Brauexper-
ten entzifferbare Kopie davon soll
sich im Tresor der Veldener VR-
Bank befinden.

Dichtung oder Wahrheit - eines
kann mit Gewissheit behauptet
werden: Sowohl das Veldener Volks-
festbier 2023 als auch das Jubila-
umsbier des Marktes werden sich in
dem standesgemaflen Jubildums-
Steinkriigerl wohlfiihlen, das von
der Grafikerin Rita Berg aus Velden
entworfen wurde. Der Krug kann
als ,,Hoibe“ oder als Ma3 zum Preis
von je zehn Euro alsbald tiberall
dort gekauft werden, wo es auch die
dazu gehorigen Biere gibt.
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So schaut er aus: der Jubildaumskrug
zum 60. Veldener Volksfest (in der
0,5-Liter-Version).
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